Quinta das Pereirinhas — Alvarinho
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ALVARINHO
Moncgao & Melgaco 4 :

Descricao Geral

Este vinho é resultado de uma harmonia entre
técnica e tradicdo, nascido e criado na quinta,
apresenta uma cor citrina, com aromas de citrinos,
algumas notas vegetais e perfume floral com fundo
tropical. Na boca é um vinho encorpado e
volumoso, com acidez que o torna muito fresco e
saboroso. Final longo e muito persistente, elegante
e muito atrativo.

Descricao da Prova

Casta 100% Alvarinho

Teor Alcodlico 12,5% Vol.

Aspecto Limpido e cristalino
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notas a frutos exaéticos.

Sabor Revela macieza, delicado e
harmonioso, final de boca
longo e persistente.

VINHO VERDE
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Processo de elaboragao

Obtengédo de uvas em regime de Produgao
Integrada (producdo amiga do ambiente), seguido
de vindima selecionada, desengace das uvas,
maceragdo pelicular, prensagem pneumatica,
decantacado a frio, fermentacdo a 14°C — 15°C,
batonage, filtragéao, estabilizacdo  tartarica,
engarrafamento, estagio de 2 meses, rotulagem,
armazenamento e comercializagéo.
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